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Charcuteries - Fromag

€s - Traiteur

M 5000 REMORQUE MAGASIN BOUCHER

UNE REMORQUE VOUS ASSURANT UN GRAND CONFORT DE TRAVAIL.

Caractéristiques

Activité : Boucherie/charcuterie,
fromagerie/cremerie, volailles,....

Type : Remorque, véhicule léger, permis EB
(voiture-remorque).

Chassis : 2 essieux, timon fixe, béquilles
stabilisatrices, en option remorque abaissable
de 200mm.

Cellule magasin :

- Longueur de 4.5 metres a 5.5 metres,

- Largeur 2.25 metres,

- Isotherme, autoporteuse,

- Construction aluminium et polyester.
Ouvertures :

- Hayon latéral avec tablette repose sac a
ouverture automatique,

- Porte battante arriére ou en option hayon
arriere avec portillon.

Baches : Possibilité bache cache roue,
bache d'angle, coupe vent.....
Homologation : RESP magasin
Livraison du véhicule :

- Véhicule livré avec certificats de conformité
et carte grise,

- Véhicule livré prét pour exploitation.

Aménagement

Matériaux :

- Polyester alimentaire avec traiterment
antibactérien,

- 240 coloris intérieurs au choix.

Vitrine :

- Vitrine réfrigérée longueur de 4.4 2 5.4
meétres, longueur sur mesure,

- Fixe ou coulissante,

- Vitrine 2 ou 3 niveaux,

- Vitrine avec vitrages panoramiques a
ouverture frontale.

Réserves froides et rangements :

- Armoire froide 3 ou 4 portes basses + 1 ou 2
portes hautes pleines,

- En option, tiroir réfrigéré sous vitrine,

- Plan de travail entierement moulé sans joint,
1 ou 2 billots ou planche de coupe encastrés,
porte couteaux, cases a papier...,

- Placards et tirairs a déchets, tiroirs de
rangement,

- Etagéres au-dessus du hayon, autres
étageres a la demande,

- Calage et prises pour machines
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Spécificités techniques

Froid :

- Ventilé secteur ou route et secteur,

- Groupe froid central, séparé des
ameénagements,

- Réglages des températures vitrine / réserves
froides indépendants,

- Systeme limitation buée.

Alimentation électrique :

- Prise centrale secteur, véhicule fourni avec
rallonge,

- Alimentation machines 220V.

Eclairage :

- Eclairage leds au dessus des plans de travall,
en plafond,

- Eclairage de la vitrine par gros spots leds
avec filtres spéciaux pour boucherie ou
cremerie,

- Eclairage a l'intérieur de la vitrine rose de
France.

Eau:

- Evier encastré au plan de travail ou en tirair,
- Robinet sans contact, chauffe-eau en option
Options :

- Ecran numérique,

- Sonorisation,

- Peinture intérieure, extérieure et stickage 240
coloris au choix.
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